
F R I S D R A N K E N
COCA COLA REGULAR/ZERO 
FANTA ORANGE / CASSIS
SPRITE
LIPTON ICE TEA SPARKLING / GREEN
FUZE TEA PEACH
CHAUDFONTAINE BRUIS/PLAT
CHAUDFONTAINE 0,5L PLAT/BRUIS
NORDIC MIST GINGER ALE / AGRUMES / TONIC / BITTER LEMON
TONISSTEINER CITROEN/ VRUCHTENKORF/ ORANGE
RIVELLA
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 4,3 / 21
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 4,3 / 21
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7 / 28
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7
7,5
4,5
6,5
7,5
4,5

4,5
6,5

6,5

OUD STRIJDER BLOND (STREEKBIER) 7,2% 
OUD STRIJDER BRUIN (STREEKBIER)  7,8%
VICTORIA BLOND 8,5%
DUVEL 8,5%
LA CHOUFFE 8%
ST BERNARDUS ABT 12 10%
BELLE-VUE EXTRA KRIEK 5,2%
KASTEEL ROUGE 8%
OMER TRADITIONAL BLOND 8%
BRUGSE ZOT 6%
HOEGAARDEN WIT 5%
WESTMALLE DUBBEL 7%
WESTMALLE TRIPEL 9,5%

A P E R I T I E F

G I N & T O N I C S

CAVA
NEGRONI 
campari | vermouth | gin 
APEROL SPRITZ 
LIMONCELLO SPRITZ 
MARTINI BIANCO / ROSSO
MARTINI BELLINI 
BURMESTER VINTAGE PORTO 
BURMESTER RUBY PORTO 

W I J N
WIT
CARE BLANCO SOBRE LIAS 
40% Chardonnay en 60% Grenache Blanc
AOTEAROA, MARLBOROUGH SAUVIGNON BLANC 
100% Sauvignon
ROSĒ 
CARE SOLIDARITY ROSADO
50% Tempranillo en 50% Cabernet Sauvignon
AOTEAROA, MARLBOROUGH PINK
98% Sauvignon Blanc en 2% Pinot Noir
ROOD
CARE TINTO SOBRE LIAS    
50% Garnacha en 50% Syrah
VINO VARIETAL DE ESPAÑA LA MORDIDA
100% Tempranillo

High wine

High beer
De High Beer      is de stoere tegenhanger van de al bekende High Tea. 
Perfect voor een paar uurtjes te borrelen en kennis te maken met onze 
speciaal bieren (zowel fles als tap). We serveren 3 speciaalbieren en een 
proefglaasje van ons streekbier ‘Oud Strijder’, aangevuld met diverse 
warme en koude hapjes. Te bestellen vanaf 2 personen & graag even 
van te voren reserveren! 

A P E R I T I E F  -  0 %
CRODINO
MARTINI VIBRANTE 
mixed met tonic 
SPRITZ 0,0% 
met sinaasappel 

PINK GIN & FEVER TREE FRAMBOOS / RARBARBER
rood fruit
TANQUERAY & AQUA MONACO TONIC WATER 
sinaasappel | gember 
HENDRICK’S & AQUA MONACO TONIC WATER
komkommer | jeneverbes 
BATHTUB GIN & AQUA MONACO TONIC WATER
sinaasappel | kaneel | steranijs

2 8  P . P .

2 8  P . P .

B I E R E N  Z O N D E R  A L C O H O L   

B I E R E N  O P  F L E S

JUPILER 0,0% 
LEFFE BLOND 0,0% 
LEFFE BRUIN 0,0%
HOEGAARDEN ROSÉ 0,0% 
HOEGAARDEN LEMON & LIME 0,0%
BRUGSE SPORTZOT 0,0%

Een heerlijke     proeverij uit onze wijnen. We serveren 3 glazen wijn, 
met bijpassende gerechtjes en als afsluiter een dessert met 
bijpassende dessertwijn of een Porto. Te bestellen vanaf 2 personen & 
graag even van te voren reserveren!

ONDER DE BRUG
MENUKAART

BRASSERIE & 
EVENEMENTEN
ONDER DE BRUG

@onder_de_brug
facebook.com/onderdebrug

! Slechts 1 rekening per tafel mogelijk. 
! Maximaal 4 verschillende gerechten per tafel.
! Voor allergeneninformatie kunt u terecht bij onze medewerkers.

K O F F I E

T H E E
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2,6
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3,4 
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High tea
Samen met    familie, vrienden of collega’s genieten van onbeperkt thee 
(of koffie) en een royaal gevulde etagère met overheerlijke scones, 
plaatgebak, diverse hartige & zoete lekkernijen. Ook leuk voor het 
vieren van een babyshower of verjaardagsfeestje! Vanaf 2 personen en 
graag even van te voren reserveren! 

KOFFIE 
ESPRESSO
DOPPIO  (dubbele espresso)
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
LATTE MACCHIATO CARAMEL / HAZELNOOT
CINNAMON LATTE
kaneelsiroop | verse slagroom | kaneeltopping
STROOPWAFEL LATTE
caramelsiroop | verse slagroom | stroopwafel crumble
ITALIAN COFFEE
amaretto | verse slagroom
IRISH COFFEE
whisky | rietsuiker | verse slagroom

PURE LEAF THEE (BIO)
earl grey, groene thee, kamille, rooibos, english breakfast
VERSE MUNTTHEE
honing 
VERSE GEMBERTHEE
honing | schijfje citroen
VERSE MUNT & GEMBER THEE 
honing

L E K K E R  B I J  K O F F I E  O F  T H E E

2 3  P . P .

LIMBURGSE VLAAI
vraag onze bediening voor het assortiment (verse slagroom +0,80)
CLASSIC CHEESECAKE
met verse slagroom
BROWNIE
salted caramelsaus & verse slagroom (bolletje vanille-ijs +1,00) 

2,6 / 3,3
4
4

4,3
4

VRAAG BEDIENING

B I E R E N  V A N  H E T  V A T  
JUPILER 0,25L / 0,33L
LEFFE BLOND 0,33L
LEFFE BRUIN 0,33L
TRIPEL KARMELIET  0,33L
KWAK AMBER 0,33L
WISSELTAP 

W I N T E R  S P E C I A L S
CHAI LATTE 
indiase mix van thee, unieke specerijen, warme melk & honing 
WARME CHOCO SPECULOOS 
verse slagroom & speculoos topping
CINNAMON LATTE
kaneelsiroop, verse slagroom & kaneeltopping
GLÜHWEIN 
klassiek recept
HUISGEMAAKTE APFELSTRUDEL (BOLLETJE VANILLE IJS +1,00) 
verse slagroom & vanillesaus

3,5

4,8 

4,8

4,8

4,2

4,8 

4,8

4,5

5,5

W A R M E  C H O C O M E L
WARME CHOCOMELK
slagroom (+0,80)
WARME CHOCO SPECULOOS
verse slagroom | speculoos topping
WARME CHOCO OREO
verse slagroom | oreo topping
WARME CHOCO CINNAMON
verse slagroom | kaneel topping

2,7
2,8
2,8 

4 

S A P  E N  Z U I V E L
MINUTE MAID APPELSAP / SINAASAPPELSAP 
FRISTI 
CECEMEL 
VERSE JUS D ’ORANGE 

F I N G E R F O O D S  
BRUSCHETTA TOMAAT (3 ST.)
parmezaan | balsamico
PORTIE OLIJVEN
MANCHEGO EN FUET 
kaas  & worst
FLAMMKUCHEN PROSCIUTTO (2 PERS.) 
parmezaanse kaas | truffelmayonaise | rucola | pijnboompitjes 
NACHO’S
gesmolten kaas | sour crème | guacamole 
FRIED CAULIFLOWER
gefrituurde bloemkool | soja-chilisaus  
MEXICAN BORRELMIX (9 ST.)
empanadillas | taquito’s  | uienringen in bierbeslag
BOURGONDISCHE BITTERBALLEN 7 ST. / 9 ST.
mosterdmayonaise
CRISPY CHICKEN  (7 ST.)
chilimayonaise 
MIXED BORRELPLANK (12 ST.) 
bitterballen | crispy chicken | garnaal | dips

8

5
6

14

8,5

7,5

11,5

7,5 / 9,5

8,5

12



B R O O D & Z O  -

ONDERSTAANDE BROODJES WORDEN GESERVEERD OP EEN AMBACHTELIJKE BOL

S A L A D E S  -

CARPACCIO 
rundercarpaccio | pijnboomboompitjes | truffelmayonaise  | parmezaan
HUISGEMAAKTE TONIJNSALADE (MELT +1.5)
rode ui | zongedroogde tomaat
EGGCELENT
scrumbled eggs | spek | grotchampignons
2 GARNAALKROKETTEN 
cocktailsaus 
2 KAASKROKETTEN 
mosterdsaus 
2 RUNDSVLEESKROKETTEN 
mosterdsaus

VAL DIEU
lauwwarme Val Dieu kaas | walnoten | honing
KIP
licht pikante kipreepjes | bacon | kaas | cocktailsaus
BEEF
biefreepjes | rode ui | parmezaan | truffelmayonaise

C R O Q U E S
CROQUE MONSIEUR 
hesp | kaas | ketchup
CROQUE ONDER DE BRUG
gebakken grotchampignons | spekjes in kruidenroom
CROQUE MOZZARELLA
groene pesto | tomaat | balsamico S O M E  S W E E T

SCAMPI 
gebakken scampi’s | zongedroogde tomaat
VAL DIEU
lauwwarme Val Dieu kaas | honing | walnoten
LICHT PIKANTE KIP
gebakken kipreepjes | cashewnoten | Parmezaan
SALADE ONDER DE BRUG
gebakken grotchampignons | spekjes | bloedworst | appel

W A R M E  L U N C H
KONINGINNENHAPJE
met friet en mayonaise
LIMBURGS STOOFPOTJE
van rund en Oud Strijder (streekbier) | met friet en mayonaise

HUISGEMAAKTE APFELSTRUDEL
verse slagroom | vanillesaus(bolletje vanille-ijs +1,00)
BRUSSELSE WAFEL
poedersuiker | verse slagroom (bolletje vanille-ijs +1,00)
BRUSSELSE WAFEL MET AMARENA KERSEN
poedersuiker | amandelschaaf | verse slagroom (bolletje vanille ijs +1,00)
BRUSSELSE WAFEL MOODY AUTUMN
poedersuiker | verse slagroom | ahornsiroop | kaneelijs | krokante nootjes 
LIMBURSE VLAAI
vraag onze bediening (slagroom +0,80)
CLASSIC CHEESECAKE
met verse slagroom (bolletje vanille ijs +1,00)
BROWNIE
salted caramelsaus | verse slagroom (bolletje vanille ijs +1,00)
COUPE STOOFPEERTJES
2 bol kaneelijs | 1 bol vanille ijs | met stoofpeertjes | crumble | verse slagroom 
DAME BLANCHE
3 bol vanille-ijs | warme chocoladesaus | verse slagroom 
KINDERIJSJE
1 bolletje vanille-ijs | verse slagroom | sprinkels | keuze uit aardbeien- of chocoladesaus 
(extra bolletje ijs +1,00)

V O O R G E R E C H T E N -
SEIZOENSSOEP
GEGRATINEERDE FRANSE UIENSOEP
KNOFLOOKBROOD (PORTIE OLIJVEN +3,00)  
ambachtelijke bol gevuld met kruidenboter en gegratineerd met kaas
BRUSCHETTA TOMAAT (3 ST.)    
parmezaan | balsamico 
CARPACCIO
truffelmayonaise | pijnboompitten | parmezaan
GEBAKKEN SCAMPI’S (6 ST.)
in look
KAASKROKET 
mosterdmayonaise 
GARNAALKROKET
cocktailsaus 

D E S S E R T
HUISGEMAAKTE APFELSTRUDEL
verse slagroom | vanillesaus(bolletje vanille-ijs +1,00)
CLASSIC CHEESECAKE
met verse slagroom (bolletje vanille ijs +1,00)
MOELLEUX
lopend chocoladetaartje met een bolletje vanille ijs en slagroom 
BROWNIE 
salted caramelsaus | verse slagroom (bolletje vanille ijs +1,00)
COUPE STOOFPEERTJES
2 bol kaneelijs | 1 bol vanille ijs | met stoofpeertjes | crumble | verse slagroom 
DAME BLANCHE
3 bol vanille ijs | warme chocoladesaus | verse slagroom 
COUPE AMARENA KERSEN        
3 bol vanille ijs | amandelschaaf | verse slagroom 
KINDERIJSJE
1 bolletjes vanille ijs | verse slagroom | sprinkels | keuze uit aardbeien of chocolade saus
(extra bolletje ijs +1,00)

F I N G E R F O O D S  
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11

12,5
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9,5
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9,8

7,50
DAGPRIJS

7

7,5
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22,5

17,5
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19,5

19

17,5

5,5
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8,5

7,5
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7,5
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4,5

5,5

5,5
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3,7
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DAGPRIJS
7,5
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S O E P  
GEGRATINEERDE FRANSE UIENSOEP
SEIZOENSSOEP
geserveerd met brood en boter

AVO N D K A A RT

L U N C H K A A RT

K I D S
RUNDVLEESKROKET 
geserveerd met frietjes en mayonaise 
CRISPY CHICKEN 
geserveerd met frietjes en mayonaise 
PASTA BOLO
met parmezaan en brood

P A S T A ’ S  -
PASTA OSSENHAAS
verse pasta | ossenhaaspuntjes | grotchampignons in truffelolie | parmezaan
RAVIOLI GEVULD
gevuld met ricotta & spinazie | napolitano saus | parmezaan
PASTA SCAMPI 
verse pasta | gebakken scampi in looksaus | parmezaan    
  

S A L A D E S  -
SCAMPI 
gebakken scampi’s | zongedroogde tomaat
VAL DIEU
lauwwarme Val Dieu kaas | honing | walnoten
LICHT PIKANTE KIP
gebakken kipreepjes | cashewnoten | parmezaan 

B U R G E R S   
ALLE BURGERS KUNNEN VERVANGEN WORDEN DOOR EEN PLANT-BASED BURGER

BLACK ANGUS BURGER 
bacon | cheddar | augurkenspread | burgersaus
TRUFFELBURGER
prosciutto | parmezaan | zongedroogde tomaat | pijnboompitten | truffelmayonaise
CRUNCHY CHICKEN BURGER 
bacon | kaas | chilimayonaise

ONZE BURGERS WORDEN GESERVEERD MET COLESLAW, FRIET EN MAYONAISE.

18,5

19

18,5

14,5

15,5

15

FRIETJES IPV BROOD + €2

PASTA BOLOGNESE
verse pasta | traditionele bolognesesaus | parmezaan | rucola 

GESERVEERD MET BOERENLANDBROOD 

GESERVEERD MET BROOD

GESERVEERD OP BOERENLANDBROOD

BRUSCHETTA TOMAAT
3 stuks | parmezaan | balsamico
PORTIE OLIJVEN
MANCHEGO EN FUET 
kaas  & worst
FLAMMKUCHEN PROSCIUTTO (2 PERS.) 
parmezaanse kaas | truffelmayonaise | rucola | pijnboompitjes 
NACHO’S
gesmolten kaas | sour crème | guacamole 
FRIED CAULIFLOWER
gefrituurde bloemkool | soja-chilisaus  
MEXICAN BORRELMIX (9 ST.)
empanadillas | taquito’s  | uienringen in bierbeslag
BOURGONDISCHE BITTERBALLEN 7 ST. / 9 ST.
mosterdmayonaise
CRISPY CHICKEN  (7 ST.)
chilimayonaise 
MIXED BORRELPLANK (12 ST.) 
bitterballen | crispy chicken | garnaal | dips

8

5
6

14

8,5

7,5

11,5

7,5 / 9,5

8,5

12

7,5

3,7

7

7,5

4,5

GESERVEERD MET BROOD

GESERVEERD MET BOERENLANDBROOD
FRIETJES IPV BROOD + €2

B U R G E R S  
ALLE BURGERS KUNNEN VERVANGEN WORDEN DOOR EEN PLANT-BASED BURGER

BLACK ANGUS BURGER 
bacon | cheddar | augurkenspread | burgersaus
TRUFFELBURGER
prosciutto | parmezaan | zongedroogde tomaat | pijnboompitten | truffelmayonaise
CRUNCHY CHICKEN BURGER 
bacon | kaas | chilimayonaise

ONZE BURGERS WORDEN GESERVEERD MET COLESLAW, FRIET EN MAYONAISE.

18,5

19

18,5

High beerH O O F D G E R E C H T E N
SPARERIBS 
knoflooksaus | barbecue dip
KOGELBIEFSTUK (250GR)
met champignonroomsaus of kruidenboter 
SCHNITZEL XL
met stroganoffsaus en gebakken champignons 
OOSTERS GEMARINEERDE VARKENSHAAS (250GR)
met huisgemaakte pindasaus 
ZALMFILET
met Hollandaisesaus
KONIJNENBOUT (KNIEN IN ’T ZOER)     
naar grootmoeders recept 

ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET SALADE, FRIET EN MAYONAISE.

22

26

19,5

23

25

21,5

K I D S
PANCAKES (3 ST.)
verse slagroom | poedersuiker (bol vanille-ijs +1,00)
SNEETJE BROOD (WIT OF BRUIN)
met aardbeienjam | Nutella | hesp of kaas
RUNDVLEESKROKET
frietjes | mayonaise of ketchup
CRISPY CHICKEN
frietjes | mayonaise of ketchup
KINDERIJSJE
1 bolletje vanille-ijs | verse slagroom | sprinkels | keuze uit aardbeien- of chocoladesaus 
(extra bolletje ijs +1,00)


