
H I G H  W I N E 29.5 P.P. H I G H  B E E R
�����������������������������������������������������������������������������

���	����������������������������������������������	���������������	�����������
�������� ���� ������� �������� ����� ��� ������ ���� ������� ������������� ��� �����
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29.5 P.P.

14

15

13

13

12

G I N & T O N I C S
������������ �����������������������
Komkommer. Jeneverbes.
��

��	���� ����������������������
Sinaasappel. Kardemom.
������ ��������������
�����
Rood fruit.
������� �� �����������������������
Sinaasappel. Gember.
������������ �����������������������������
Citroen.

8.75
8.75

11

6
7.5
4.5

A P E R I T I E F
�
������
� ����
 �����������
� ����
������������
Campari. Vermout. Gin.
��������������������
���������������
���������������� �

C O C K T A I L S
���������������
Bourbon. Calamansi. Munt.
������������
Disaronno. Appelsiensap. Citroen.
�������
Munt. Limoen. Bruis.
������� ��������
Passievrucht. 

11

9

9

10

9

5

10

9

A P E R I T I E F  -  0 %
���������
Munt. Limoen.
����������
Sinaasappel.
�����������
Roodfruit.
������� ����������
Passievrucht.

������������	����������������������	����������	��������������������������������
���������������������������������������������������	����������������������
���������������������	�����������������������

BRASSERIE & 
EVENEMENTEN
ONDER DE BRUG

2.9 / 3.8
4.2
4.6
4.2

4
-

B I E R E N  V A N  H E T  V A T  
������������������������
���������������������
�� �
����������������
����������������������
 �����������	������������
Vraag naar het assortiment.

H I G H  T E A
������� ������ ���� �� � ���� ����� ���������	�� ���� ������ �������� �������� �����
�����������������������������������������������������������������������������	�
����������������������������������������	������	����	��������������������������
������������������������������������������������

27.5 P.P.

2.9
4.7
4.2

4
4.5
4.6

5

B I E R E N  Z O N D E R  A L C O H O L   
��������������������
�����������������
 �������������
�� ������������
 ��	�����������
��������
�������������
������� ������������������ ������

W i j  h a n t e r e n  1  r e k e n i n g  p e r  t a f e l .

4.8 / 23
5.3 / 25
5.5 / 26
6.5 / 31

4.8 / 23
5.5 / 26

4.8 / 23
6 / 29

26
30

8 / 35

8.5 / 36
4.8 / 23
4.8 / 23

W I J N E N
W i t
���������������� ���� 40% Chardonnay. 60% Grenache Blanc. ES.
�������������100% Sauvignon Blanc. FR.
����� �����100% Chardonnay. FR.
����� �����100% Pinot Grigio. IT.
R o s ē  
���������� ��� ��������40% Tempr. 40% Cabernet S.  20% Merlot. ES.
����������������������������100% Primitivo. IT.
R o o d
���������������� �����75% Garnacha. 25% Syrah. ES.
��
������� 100% Primitivo. IT. 
����� �����100% Merlot. FR.
�������� 100% Cabernet Sauvignon. California. US.
M o u s s e r e n d e  w i j n e n
�������� �����������

�	����� ��
������������100% Sauvignon Blanc. FR.
���������� ����
��������������100% Tempranillo. HU. 
������������100% Pinot Grigio. HU.

W I J N E N  z o n d e r  a l c o h o l  -  m e t  k a r a k t e r

F R I S D R A N K E N
��������������
�������������
����������
���������
�
����
 �
������������
������
�������������
�	���������������������
�	������������������ ��������
����������������� ����
������������������
�����������������
����������������� � ����
������������ ����������������
������������ �����	�������
������
������������

���
�������

���
�
�� ��� ��
��������

2.9
2.9
2.9

3
2.9

3
3

2.9
5.7

3
3
3
3

3.2
3.3

3
2.9

3
3

 

K O F F I E
3
3

4.2
3.7
4.5

4

8.5

8.5

8.5

��� ���
¡�
�����
��

��������������
�������
�

�������
��� ��	����
 �������	����
Smaakje: Caramel of Hazelnoot  +0.6.
�����������
Amaretto. Slagroom.
�� ��	������
Whisky. Rietsuiker. Slagroom.
�����	�������
Cointreau. Slagroom. 

T H E E
2.7
3.4

3.4

3.7

4.3

�	��
�����������	��
Honing. 
�������������	��
Honing. Citroen.
������������ ���������	���
Honing.
�	�� ���
Indiase mix van thee. Unieke specerijen. Warme melk. Honing.

L E K K E R  B I J  D E  K O F F I E  O F  T H E E
4 ������������

Vraag onze bediening naar het assortiment. 

V o o r  a l l e r g e n e n  i n f o r m a t i e  k u n t  u  t e r e c h t  b i j
 o n z e  m e d e w e r k e r s .

4.5
4.4
4.8
4.8
4.4
4.8
4.5
5.8
4.5
4.2
4.2

4.9
5

4.2
4.4

4.7

B I E R E N  O P  F L E S
B l o n d  &  Tr i p e l
��������¢���
 ��	�������¢�
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D o n k e r  &  A m b e r  
��� ��������������¥����¥��
�	�����������£�
������������������¦�
���	�������¢�

F r u i t
������������������������¦�



concept store 
�����	���������������������������������������������������������������������������

�������������������������	��������������������������������

Z I N  I N  I E T S  Z O E T ?

F E E S T Z A A L  
O N D E R  D E  B R U G

�����������¨
��
Aardbeien. Nutella-crème. Pistache.
������������	��������
Oreo-bodem. Gelei van passievrucht. Vanille-crème fraîche.
�������� � � � � � � �
Mascarpone. Witte chocolade. Espresso-crème.
��������	�� � � � � � � �
Krokante chocolade. Vanille ijs. Warme chocoladesaus.
��������������������������� � � � �
Romanoff. Ruby chocolade. Vanille-crème fraîche.

D I N E RL U N C H L U N C H

����� 	������ 	����	���������������������������������������������������	��������
����������������������������������������������������������������������������
����� 	�������������� �������������������������������	����������������������
������ ����� ��� ������	������� ��� ��� ����� ��� ������ ����� 	�� �����������

�����������������������������

O N T B I J T
A A N  H E T  W A T E R

��������������������������������������������	���������������	������������������
������������������������	�����������������������������������	��������

��������������������������	��������	���

�����������������������������������������������������	��
��������������������	����������������

B R O O D & Z O
��
���������������	�������������
Truffelmayonaise. Pijnboompit. Parmezaanse kaas. Rucola met truffelvinaigrette.
���������� ���������
Kropslahart. Zacht ei. Zoetzure rode ui & komkommer. Piccalillymayonaise.
����	���������������������
Garnaaltjes. Kropslahart. Crème van gerookte paling. Gezouten citroengel. Gerookte aioli.
�����������
Huisgemaakte abrikozenchutney. Truffelmayonaise. Zure sjalot. Cornichon & Dragon.
������������������
Courgettesalade. Piccalillymayonaise. Zure sjalot. Cornichon & Dragon.
���������������
Briochebrood. Mornaysaus. Belegen kaas. Livarham. Huisgemaakte ketchup.
������������ ��������
Briochebrood. Prosciutto. Burrata. Rucola met truffelvinaigrette. Gerookte aioli.

14.5

13.95

21.5

12.5

12.0

13.5

16.95

S O E P  
���
��������	��
Vraag naar de suggestie van de dag.

dagprijs

S A L A D E S
����
Kipreepjes. Bacon. Zacht ei. Zoetzure ansjovis. Macadamianoten. Parmezaanse kaas.
�����
Risoni. Romesco. Pistache. Granaatappel. Spinazie. Briochecroutons. Bieslookcrème.
���
Scampi’s. Calamaris. Garnaaltjes. Zoetzure groentjes. Sesamkrokant. Gerookte aioli.

22.75

23.5

27.5

F I N G E R F O O D S  
�	������	���
Maïs. Rode ui. Crème fraîche. Tomatenrelish. Guacamole.
���������

���� ����
Parmezaanse kaas. Truffelmayonaise. 
�����������
Gerookte aioli. Gezouten citroengel.
�����	���	�����
Pikante mayonaise.
�����������
Piccalillymayonaise. 
�����	���
Romesco. Chimichurri. Burrata. Rucola.
 ������	����������������������
Een mix van al onze fingerfoods.

13.5

8.75

9.75

9

9

14

21 pp

V O O R G E R E C H T E N
��
���������������	�������������
Truffelmayonaise. Pijnboompit. Parmezaanse kaas. Rucola met truffelvinaigrette.
��©��	��������������
��
Sriracha. Gezouten citroengel. Garnaaltjes. Schuim van komkommer.
�������������������
Groene asperge. Ricotta. Mousseline van bieslook. Romesco.
�����	����������
Vraag aan een van onze medewerkers.

14.5

15.95

14.5

dagprijs

H O O F D G E R E C H T E N
�������	�
Risoni. Miso-bloemkool. Zoeteaardappelpuree. Gerookte palingcrème. Vadouvan beurre blanc.
���������������� ����
Belgisch Witblauw Rund. Zure sjalot. Cornichon & dragon. Frisse salade. Geserveerd met frites en 
mayonaise.
��������������
Belgisch Witblauw Rund. Zoeteaardappelpuree. Broccolini. Koolrabi. Pepersaus.
���������� �

Zwarte knoflook. Miso-bloemkool. Groene asperge. Umamisaus.
����������������	��������������

��
Mornaysaus. Burrata. Macadamia. Zwarte knoflook.
������������
��� ���
Zoetzure lak. Frisse salade. Knoflookmayonaise.
�����������������
Kropsla. Zoetzure rode ui & komkommer. Gesmolten kaas. Bacon. ODB’s burgersaus.
����������
Gemarineerde champignons. Broccolini. Zongedroogde tomaat. Rucola met truffelvinaigrette.
������������������¥��������
Witte wijn. Prei. Vadouvan. Nduja. Gezouten boter. Knoflookmayonaise.
������������ �����������������������vanaf 2 personen
Chimichurri. Verse bearnaise. 30 min. bereidingstijd.

31

21

31

27

24

26

23

24

28.95

35 pp

D E S S E R T S
�����������¨
��
Aardbeien. Nutella-crème. Pistache.
������������	�������
Oreo-bodem. Gelei van passievrucht. Vanille-crème fraîche.
�������
Mascarpone. Witte chocolade. Espresso-crème.
��������	�
Krokante chocolade, Vanille-ijs. Warme chocoladesaus. 
�������������������������
Romanoff. Ruby chocolade. Vanille-crème fraîche.
������� ����������
Vraag aan een van onze medewerkers.

9.75

10

11

9.5

10.5

dagprijs 

9.75

10

11

9.5

10.5

Z U U R D E S E M  P I N S A

�����������
Crème fraîche. Gemarineerde champignons. Zongedroogde tomaat. Truffelmayonaise. 
Rucola. Pijnboompit.
����������
Burrata. Nduja. Prosciutto. Romesco. Rucola.

18.75

19.75

������������������������������������������������������������������������������������
��	������������������������������������������������������������������������������������������
����������������������������

C H E F ’ S  F A V O R I T E S

���������������� ����
Van Belgisch Witblauw Rund. Zure sjalot. Cornichon & dragon. Frisse salade. 
����������ª
Ragout van kip & champignons. Bladerdeegbakje. Bieslookcrème. Frisse salade.
�������	�
Risoni. Miso-bloemkool. Zoeteaardappelpuree. Crème van gerookte paling. 
Vadouvan beurre blanc.
������������
��� ���
Zoetzure lak. Frisse salade. Knoflookmayonaise.
�����������������
Kropsla. Zoetzure rode ui & komkommer. Gesmolten kaas. Bacon. ODB’s burgersaus.
��������������
Belgisch Witblauw Rund. Zoeteaardappelpuree. Broccolini. Koolrabi. Pepersaus.

21

19.5

31

26

23

31

Alle gerechten op de kaart zijn de hele dag te bestellen. Deze selectie is volgens ons een 
echte aanrader voor een smaakvolle lunch.

K I D S
�� ���������������� �������
Geserveerd met mayonaise en huisgemaakte ketchup.
������
��� ���
500 gram van het bot vallende ribjes uit onze eigen keuken. 
�����������ª
2 bollen vanille-ijs. Slagroom.
�����������¨
��
Geservereerd met vanille-ijs. 

9

15

5

8.5


