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BRASSERIE & 
EVENEMENTEN
ONDER DE BRUG
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Vraag naar het assortiment.
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27.5 P.P.

W i j  h a n t e r e n  1  r e k e n i n g  p e r  t a f e l .
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6
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A P E R I T I E F
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Campari. Vermout. Gin.
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A P E R I T I E F  -  0 %
���������
Munt. Limoen.
����������
Sinaasappel.
�����
�����
Roodfruit.
�������� �����������
Passievrucht.

C O C K T A I L S
������
Munt. Limoen. Bruis.
�������������
Disaronno. Appelsiensap. Citroen.
�����������������
Wodka. Koffielikeur.
�������� ���������
Passievrucht. 
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G I N & T O N I C S
��������� �� ����������������������� 
Kaneelstokje. Gedroogde limoen.
������������ ��������������������������� 
Kardemompeulen. Sinaasappelschijfje.
����������� ����������������������� 
Braam. Jeneverbes.

�������������� ��������������������� ������������� 
Rood fruit.
������ ����
���� ������������������ ����� ����� 
Komkommer. Munt.

5 / 23
5.4 / 26
5.7 / 27
6.5 / 31

5 / 23
27

5 / 23
6 / 29

5.4 / 26
6.5 / 31

8 / 36

W I J N E N
W i t
�����	��� �������������� 40% Chardonnay. 60% Grenache Blanc. ES.
�������������100% Sauvignon Blanc. FR.
������ �����100% Chardonnay. FR.
����� �����100% Pinot Grigio. IT.
R o s ē  
������������ ��� ���������40% Tempr. 40% Cabernet S.  20% Merlot. ES.
��­������­�����������������¡��100% Primitivo. IT.
R o o d
������������������������75% Garnacha. 25% Syrah. ES.
�����­����� 100% Primitivo. IT. 
������ �����100% Merlot. FR.
����������� 100% Cabernet Sauvignon. California. US.
M o u s s e r e n d e  w i j n e n
�������¢ ���������	���
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3
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3
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K O F F I E
3
3

4.2
3.7
4.5

4

8.5

8.5

8.5
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�����  ����
���� �������
��������  ������
Smaakje: Caramel of Hazelnoot  +0.6.
�������������
Amaretto. Slagroom.
�� ���������
Whisky. Rietsuiker. Slagroom.
���� ��������
Cointreau. Slagroom. 

W A R M E  C H O C O L A D E
3.5
4.3
5.5
5.5
5.5

��������� �����
��������� ������– Slagroom
��������� ������– Speculoos 
��������� ������– Caramel / Snickers 
��������� ������– Witte Chocolade / Amandel

T H E E
2.7
3.4

3.4

3.7

4.3

����
¡�������������
Honing. 
¡�����
���������
Honing. Citroen.
¡����������� �
�����������
Honing.
����������
Indiase mix van thee. Unieke specerijen. Warme melk. Honing.

L E K K E R  B I J  D E  K O F F I E  O F  T H E E
4������
���¡����

Vraag onze bediening naar het assortiment. 

V o o r  a l l e r g e n e n  i n f o r m a t i e  k u n t  u  t e r e c h t  b i j
 o n z e  m e d e w e r k e r s .
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D I N E RL U N C H L U N C H

F E E S T Z A A L  
O N D E R  D E  B R U G
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B R O O D & Z O
�����  �������	��
�� ���������������
Truffelmayo. Pijnboompit. Parmezaanse kaas. Rucola met truffelvinaigrette.
���� ���������
���������������
Noordzeegarnaaltjes. Romeinse sla. Crème van gerookte paling. Gezouten citroengel. 
Huisgemaakte aioli.
�������������
Romeinse sla. Crème van vijgen. Merlot en balsamicoazijn. Truffelmayo. Gekarameliseerde 
pompoenpitjes.
������������������
Rucola en courgette salade. Piccalilly Mayo. Huisgemaakte relish van augurk en jalapeño.
���������������
Brioche. Mornaysaus. Belegen kaas. Livar Ham. Huisgemaakte ketchup.
������������ ����	��

Briochebrood. Serranoham. Burrata. Rucola met truffelvinaigrette. Huisgemaakte aioli.

15.95

20.95

12.95

13.95

13.5

16.95

S A L A D E S
������
Kipreepjes. Bacon. Zacht ei. Gemarineerde ansjovis. Macadamia. Dressing van Parmezaan.
	������
Huisgemaakte pesto. Gekarameliseerde ui. Zwarte knoflook. Cavolo nero. Ingelegde pompoen.
��
���������������
��������
Dragoncrème. Huisgemaakte aioli. Appel. Chicon. Noordzeegarnaaltjes.

23.5

23.5

27.95

F I N G E R F O O D S  
����������������� ����
Parmezaanse kaas. Truffelmayo. 
��������������
Huisgemaakte aioli. Gezouten citroengel.
���� ������ ���
Pikante mayo.
	�����������
Piccalilly mayo. 
	��� ������������ �  ���
Basilicumpesto. Tomatenjam. Burrata. Rucola. Courgette. (Bresaola +€2.5)

8.95

9.95

10

9

14

A P E R I T I E V E N

���� � ����� �� �¨��
Spaanse droge worst. Vol van smaak.
��� �������
Gerookte paling van “Het vishuis”, Groene appel.
��� ��
��
Crème van vijgen. Merlot en balsamicoazijn.
¡����
��������	�����
Huisgemaakte kruidenboter. Aioli en pesto.

�����������������
Twee stuks. Gezouten citroen.

8.95

9.95

8.95

7.95

8.95

V O O R G E R E C H T E N
�����  �������	��
�� ���������������
Truffelmayo. Pijnboompit. Parmezaanse kaas. Rucola met truffelvinaigrette.

�������������
�����© ����� ������ª �������
��������
Crème en panna cotta van gerookte paling. Chicon. Appel. Citrusvinaigrette. Dragon.
������� �����	��
�� ������������������������������
�������
Pane carasau “cheese and onion”. Guanciale. Romeinse sla. Zacht gegaarde eidooier.
��������������������	������
Saus van pompoen. Kokos. Curry. Ingelegde pompoen. Gekarameliseerde pompoenpitten.

15.95

17.95

16.95

15.95

H O O F D G E R E C H T E N
�����������

XO-saus. Guanciale. Dragon. Spinazie au beurre. Gezouten citroen. Aardappelcrème. Saus van 
gefermenteerde knolselderij.
����������	��
�� ���������������
Bruine pepersaus. Pastinaak. Zoete aardappelmousseline. Zwarte knoflook.
����� ��������� ���� ����������
Drie bereidingen van rode biet. Spruitjes. Pastinaak. Aardappelcrème. Sauce veneur.
��� ���� ���������
We werken met het beste wat onze leveranciers dagelijks brengen, 
bereid naar de inspiratie van de chef.
���������������	��
�� ��������������
Lak van chili. Soja en huisgemaakte bbq saus. Gemarineerde maïs met ODB’s kruidenboter. 
Huisgemaakte knoflooksaus. Frisse salade.
	�� ����
���	��
��
Romeinse sla. Gekarameliseerde ui. Vleestomaat. Cheddar. Huisgemaakte relish van augurk en 
jalapeno. ODB’s burgersaus.
�������������������
�� �
Voor 2 personen. 35 minuten bereidingstijd.
Bearnaise à la minute. Sticky jus de veau met garam masala. Pommes croquettes.

���«�������
����
Jollof rijst. Stracciatella di burrata. Zure groentjes. Gekarameliseerde ui. Boemboe. Macadamia.
������  ����������
Mousse van Parmezaanse kaas. Cavolo nero. Duxelles. Crème van tomaat.

33

32

32

dagprijs

27

24

40 pp

25

26

L E K K E R  V O O R  E R B I J
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�������������������
���������

5.95
5.95
5.95
5.95
5.95
6.95

D E S S E R T S
����  �������
Gelato van gekarameliseerde witte chocolade. Snickers. Duindoornbes. Limoen curd.

����������¯�����
Nutella. Florentine crumble. Twee bereidingen van blauwe bessen.
�������� �� ���
°������ � � � � � �
Joconde biscuit. Appels in gelei van vanillekaramel. Panna cotta van appel. Crémeux Speculoos.
����
�������¡������������ � � � � � �
Ganache van Kahlúa. Knetterchocolade. Crème fraîche. Romige saus van Cote d'Or BonBon Bloc.
��������© 
����������������ª �
(25 min bereidingstijd) � �
A la minute. Amarenakers. Clafoutis. Crème van Morellokers.

11

10.5

11

10.5

14.5

Z U U R D E S E M  P I N S A

������������
Crème fraîche. Duxelles. Zongedroogde tomaat. Truffelmayo. Crème van tomaat. Mousse van 
Parmezaanse kaas. 
������	��������
Burrata. Bresaola. Cherrytomaatjes. Huisgemaakte aioli. Basilicumpesto. Rucola.

18.95

19.95

���������� ���������������������������������������������������������������� ���� ���
���
��	���������������������������������������������������������������������������������������������

�������������������������

F A V O R I E T E N  O N D E R  D E  B R U G

������������ ��� �
Vers bereid met seizoensproducten. Onze medewerkers vertellen je graag meer.
������ ���������	��
�� ����������������±
Limburgs stoofvlees. Gemarineerde mosterdzaadjes. Zwarte knoflook. Geserveerd met 
frites en salade.
¡�����������
Ragout van kip en champignons. Bladerdeegbakje. Dragoncrème. Krokante kippenhuid. 
Geserveerd met frites en salade.
��� ���� ���������
We werken met het beste wat onze leveranciers dagelijks brengen, 
bereid naar de inspiratie van de chef.
���������������	��
�� ��������������
Lak van chili. Soja en huisgemaakte bbq-saus. Gemarineerde maïs met ODB’s kruidenboter. 
Huisgemaakte knoflooksaus. Frisse salade.
	�� ����
���	��
�� �
Romeinse sla. Gekarameliseerde ui. Vleestomaat. Cheddar. Huisgemaakte relish van augurk 
en jalapeno. ODB’s burgersaus.
����������	��
�� �����������������
Bruine pepersaus. Pastinaak. Zoete aardappelmousseline. Zwarte knoflook.

dagprijs

21.5

20.5

dagprijs

27

24

32

Alle gerechten op de kaart zijn de hele dag te bestellen. Deze selectie is volgens ons een 
echte aanrader voor een smaakvolle lunch.

K I D S
�� ������������ ������ �������
Geserveerd met mayo en huisgemaakte ketchup.
����������� ���
500 gram van het bot vallende ribjes uit onze eigen keuken. 
�����������±
2 bollen vanille-ijs. Slagroom.

9

15

5

M E N U  V A N  H E T  S E I Z O E N  -  € 4 2 . 9 5  p p
Wij serveren een seizoensgebonden driegangenmenu, voor-, hoofd- en nagerecht, voor een 
vaste prijs uitsluitend op woensdag en donderdag (hele dag). Laat ons gerust weten wat u 
niet verdraagt, niet lust of liever vermijdt: we houden graag rekening met (bijna) alle 
dieetwensen, zolang ze niet te ingrijpend zijn.
 
Wat er op het menu staat? Dat blijft een verrassing – ons aanbod wisselt wekelijks, met 
inspiratie uit het seizoen.

Reserveren is niet verplicht, maar wel gewenst.
We bereiden slechts een beperkt aantal menu’s om de versheid en kwaliteit te kunnen 
garanderen.

D E S S E R T S
����  �������
Gelato van gekarameliseerde witte chocolade. Snickers. Duindoornbes. Limoen curd.

����������¯�����
Nutella. Crumble florentine. Twee bereidingen van blauwe bessen.
�������� �� ���
°������ � � � � � �
Joconde biscuit. Appels in gelei van vanillekaramel. Panna cotta van appel. Crémeux Speculoos.
����
�������¡������������ � � � � � �
Ganache van Kahlúa. Knetterchocolade. Crème fraîche. Romige saus van Cote d'or bonbon bloc.
��������© 
����������������ª �����������������
������� � �
A la minute. Amarena kers. Clafoutis. Crème van Morello kers.

11

10.5

11

10.5

14.5


